IL FILO
DELLE

VIGNE

FIOR D’ARANCIO
Colli Euganei
Denominazione di Origine Controllata e Carantita

Lo spumante Fior d’Arancio € patrimonio dello splendido territorio
dei Colli Euganei, territorio e terra che esprimono da tempo eccellen-
ze e nobilta vitivinicole. Ha unicita di seducenti, dolci piacevolezze.

Dati Tecnici

Vino:
Vitigno:
Vigneto:
Alcol:
Terreno:

Altitudine/Esposizione:

Sistema di allevamento:

Densita:
Alcol:
Resa per Ha:

Produzione:
Vinificazione e

affinamento:

Colli Euganei Fior d’Arancio DOCG

Moscato Giallo

Anno di impianto 1961 - 2004

14 %

Origine vulcanica, calcareo, marmoso

130 m. s.l.m. / sud-est, sud-ovest

Guyot

3.000 ceppi per Ha su nuovi impianti

6%

40 HI

4,000 bottiglie

Presa di spuma in autoclave

Caratteristiche del Vino

Colore:
Note Olfattive:

Gusto:

Giallo - verdognolo

Nopte di agrumi, zagara, muschio

Dolce, Intenso, persistente

Codici di Riciclaggio

&

AN AN

PAP C/ALU FOR

PAP PAP

Copyright © 2013 Il Filo delle Vigne s.s di Carlo Giordani e Sergio Giordani




