
Dati Tecnici

Vino: Calto delle Fate

Vitigno:                         Chardonnay, Riesling Italico, Tai, Pinot Bianco Moscat Bianco e Incrocio Manzoni

Vigneto: Anno di impianto 1982 - 2002

Alcol: 13 %

Terreno: Origine vulcanica, calcareo, marnoso

Altitudine/Esposizione: 100-120 m. s.l.m. / sud-ovest

Sistema di allevamento: Guyot

Densità : 2.200/ 3.000 ceppi per Ha vecchi impianti

Resa per Ha: 35 Hl

Produzione: 6.500 bottiglie

Vinificazione e

Affinamento:                            Fermentazione spontanea in barriques di rovere francese di 1°,2° e3° passaggio

                                           dove il vino rimane 12 mesi svolgendo anche la malolattica.
Segue un anno di affinamento in vasche in acciaio inox e si procede all’imbottigliamento.

Caratteristiche del Vino

Formati disponibili 0.75 e 1.5 lt
Scatole da 6 bottiglie
Vita media scaffale 10-15 anni
Tappo sughero

CALTO DELLE FATE
Bianco Veneto
Indicazione Geografica Tipica

Vino bianco che rappresenta la massima espressione nei bianchi del Il  
Filò delle Vigne. E’  un raffinato blend di  Chardonnay,  Riesling italico, 
Tai,  Moscato  Bianco,  Pinot  bianco  e  Incrocio  Manzoni  che  esprime 
proprio le varietà e l’eleganza del nostro terroir. Vino di grande longevità, 
capace di conquistare il pubblico per la sua raffinatezza e complessità.
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Colore:

Note Olfattive: 

Gusto:

Giallo dorato

Note di agrumi, e nell’evoluzione aromatica raggiunge toni di idrocarburo, nocciola e vaniglia.

Note decise calde e avvolgenti con ritorno di freschezza e sapidità. Nell’invecchiamento si 

intensificano le note di nocciole vaniglia e burro.


