
TERRALBA DI BAONE
Bianco Veneto
Indicazione Geografica Tipica

Vino bianco frutto del taglio di uve Chardonnay, Riesling italico e Tai. 
Uvaggio finalizzato ad integrare le naturali  caratteristiche delle uve 
per un vino fresco e piacevole. 

Dati Tecnici

Caratteristiche del Vino
 

Formati disponibili 0.75 lt
Scatole da 12 bottiglie
Vita media scaffale 5-7 anni
Tappo stelvin lux
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Vino: 

Vitigno:

Vigneto: 

Alcol:

Terreno:

Altitudine/Esposizione: 

Sistema di allevamento:

Densità :

Resa per Ha: 

Produzione: 

Vinificazione e 

affinamento:

Terralba di Ba-one 

Chardonnay, Resling, Tai 

Anno di impianto 1982 

12,5 %

80 100 m. s.l.m. / sud-ovest 

Guyot

60 Hl

10.000 bottiglie

Origine vulcanica, calcareo, marnoso

2.000/3.000 ceppi per Ha su vecchi impianti 5.000 ceppi per Ha su nuovi impianti

Fermentazione a temperatura controllata in acciaio inox 18°-20°. Affinamento sulle fecce fini 
sino all’imbottigliamento.

Colore:

Note Olfattive: 

Gusto:

Giallo paglierino con riflessi verdognoli

Intenso, floreale, accompagnato da sentori freschi di agrumi 

 Freschezza acida accompagna il sorso rendendolo lungo e sapido. Vino di immediata piacevolezza, 
mantiene una semplice ma non banale bevibilità.


